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POLEVKA DNE

Informace o aktualni nabidce Vam sdéli nas personal. 155 K¢é
PREDKRMY
PRECLIK 155 K¢
Cerstvé rozpeceny preclik s krenovym dipem.
BBQ KRIDLA 215 Ke
Smazena kureci kridla v barbecue omacce, podavaneé s dipem z modrého syra a cerstvou zeleninou.

di BURTY NA PIVE 215 K&
Spekacky varené v omacce z tmavého piva, podavané s chlebem.

lﬁ PIVNI PRKENKO 285 Ke

Defustace tradicnich pivnich specialit. Bufty na pivé, trhané veprové koleno a tvar(izkova pomazanka.
Podavane s chlebem.

VELKE DEGUSTACNI PRKENKO (vhodné pro 2 osoby) 635 K&
Deiustace nasich predkrmt. Dva precliky, chili cheese nuggets, BBQ kridla

a trhane veprove koleno. Podavane s bramboracky a nakladanou zeleninou.

NECO K PIVU

HRANOLKY 130 Ke
Podavané s tatarskou omackou.

LANYZOVE HRANOLKY 165 K¢
Podavane v parmezanu s lanyzovou majonézou.

EXPERIENCE HRANOLKY 175 K¢
Hranolky zapeceneé se syrem cheddar a slaninou, podavané se Sriracha majonézou.

CHILLI CHEESE NUGETY 205 Ke
Smazené syrove nugety s chilli, podavané s limetkovou majonézou.

TVARUZKOVA TOPINKA 285 Ke
Opeceny celozrnny chléb s pomazankou z Olomouckych tvarizka.

NACHOS 225 K¢
S)'/rovéfukuﬁi:né nachos, podavané s guacamole.

MIX CIPSU 255 K¢

Brambiirky, syrove nachos a slané tycinky, podavaneé se syrovym dipem.

BURGERY & SALATY

SMASHBURGER 335 K¢
Dvojita porce mletého hovéziho se syrem cheddar a salatem, podavana v briosce s hranolkami a burger omackou.
EXPERIENCE BURGER 495 K¢
Hovézi hrudi s pikantnim chilli d%emem a nakladanou cibuli, podavané v briosce se smazenymi Grenaille bramborami.

SALAT S TOFU A HRUSKOU 305 K¢
Mix salatdi s olivovym olejem, uzenym tofu, posirovanou hruskou a mandlemi.

CAESAR SALAT 325 Ke

Rimsky salat s ancovickovym dresinkem, kurecim masem, slaninou, krutony a parmezanem.

Pokud mate jakékoliv alergie, informujte prosim personal

[ﬁ Pokrmy, pri jejichz priprave bylo pouzito pivo
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HLAVNI CHODY

SMAZENY SYR 345 Ke
Gouda obalovana v panko strouhance, podavany s hranolkami a tatarskou omackou.
SMAZENY KURECI RIZEK 365 K¢
Kureci prso obalovane v pankoostrouhance, podavané s nasim bramborovym salatem a tatarskou omackou.
PECENY VEPROVY BUCEK 365 Ke
Veprovy bok glazovany medem, podavany s bramborovym knedlikem, kysanym zelim a veprovym cipsem.

{j TRADICNI PLZENSKY GULAS 365 Kz
Dlouho tazeny hovezi gulas, podavany s bramboracky.
PECENE KURE 375 K¢

Pdlka peceného kurete, podavana s varenymi bylinkovymi Grenaille bramborami, zelnym salatem
a tatarskou omackou.

KONFITOVANE KACHNIi STEHNO 375 K
Podavane s bramborovym knedlikem a dusenym cervenym zelim.
CROISSANT S ROASTBEEFEM 325 K¢

Celozrnny croissant plnény roastbeefem, rukolou, horcicnym seminkem a karamelizovanou cibuli,
podavany s hranolkami a salatem.

FLANK STEAK 645 K¢
Grilovany steak z hovéziho pupku, podavany s pecenymi Grenaille bramborami.
FILET Z LOSOSA 645 K¢
Grilovgn)'/ |os9s, podavany se §piéet§/m Eeﬁm a maslovou omackou. -

[ﬁ VEPROVE KOLENO PECENE NA MEDU (VHODNE PRO 2 OSOBY) 745 Ke

Podavaneé s varenymi bylinkovymi Grenaille bramborami, nakladanou zeleninou a chlebem.
Upozornujeme na minimalni dobu pripravy 40 minut.

PECENA HOVEZI ZEBRA (VHODNE PRO 3-4 OSOBY) 1795 K¢

1,5kg dlouho tazenych hoveézich zeber, podavanych s varenymi bylinkovymi Grenaille bramborami.

DEZERTY

JABLECNY STRUDL 155 K&
Peéen)'/jaéleég)'l févin z listového tésta, podavany se slehackou.

TRADICNI LIVANCE 175 Ke
Nadychané livance, Eodévané sPorﬁvkovjlm’Eahourfm a zakysanou smetanou.

SLADKA HRUSKA V CERVENEM VINE 195 K¢

Posirovana hruska, podavana s mascarpone, pomerancovym krémem a mandlemi.

NECO NAVIC

Kosik chleba 49 K¢
Barbecue omacka 55 K¢
Demi-glace 60 K¢
Houbova omacka 60 K¢
Peprova omacka 60 K¢
Variace tri omacek 125 K¢

Demi-glace, houbova a peprova omacka.

Pokud mate jakékoliv alergie, informujte prosim personal

[ﬁ Pokrmy, pri jejichz priprave bylo pouzito pivo



