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PREDKRMY
PRECLIK

BBQ KRIDLA

Smazena kureci kfidla v barbecue omacce, podavané s dipem z modrého syra a cerstvou zeleninou.

(@i BURTY NA PIVE

Spekacky varené v omacce z tmavého piva, podavané s chlebem.

SPENATOVA ROLKA
Rolka'z listového tésta plnéna Spenatem a fetou.

(@ PIVNI PRKENKO

Defustace tradicnich pivnich specialit. Bufty na pivé, trhané veprové koleno a Blickova pomazanka.
Podavané s domacim chlebem.

VELKE DEGUSTACNi PRKENKO (vhodné pro 2 osoby)

Degustace nasich predkrm(. Dva precliky, chili cheese nuggets, BBQ kridla a trhané veprové koleno.
PoEévané s bramboracky a nakladanou zeleninou.

NECO K PIVU
HRANOLKY

Podavané s tatarskou omackou.

LANYZOVE HRANOLKY

Podavané v parmezanu s lanyzovou majonézou.

EXPERIENCE HRANOLKY

Hranolky zapecené se syrem cheddar a slaninou, podavané se Sriracha majonézou.

CHILLI CHEESE NUGETY

Smazené syrové nugety s chilli, podavané s limetkovou majonézou.

NACHOS S GUACAMOLE

Syrové kukuricné nachos, podavané s guacamole.

KURECi NUGETY

Smazené kuFeci nugety, podavané se sweet chilli omackou.

Mix CIPSU

Brambirky, syrové nachos a slané tycinky, podavané se syrovym dipem.

BURGERY & SENDVICE
SMASHBURGER

Dvojita porce mletého hovéziho se syrem cheddar a salatem, podavana v briosce s hranolkami a burger omackou.

ROASTBEEF SENDVIC

VEGANSKY BURGER

Plant-based burger s cerstvym rajcetem a salatem v domaci bulce, podavany s guacamole a hranolkami.

Pokud mate jakékoliv alergie, informujte prosim personal
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HLAVNi CHODY

SMAZENY SYR adpKe

Eidam obalovany v panko strouhance, podavany s hranolkami a tatarskou omackou. 365 Ke

SMAZENY KURECI RIZEK =

Kureci prso obalované v panko strouhance, podavané s nasim bramborovym salatem a tatarskou omackou. 375 Kz

PECENY VEPROVY BUCEK £

Veprovy bok glazovany medem, podavany s bramborovym knedlikem, kysanym zelim a veprovym cipsem. 385 Kz
df TRADIEN| PLZENSKY GULAS :

Dlouho tazeny hoveézi gulas, podavany s bramboracky. 385 Kz

KURECI SUPREME ¢

Stavnaté kufeci supreme podavané se stouchanymi bramborami a silnou kufeci stavou. 395 K&

KONFITOVANE KACHNI STEHNO &

Podavané s bramborovym knedlikem a dusenym cervenym zelim. »

FLANK STEAK 33K

Grilovany steak z hovéziho pupku, podavany s pe¢enymi Grenaille bramborami. 695 Kz
[ﬁ VEPROVE KOLENO PECENE NA MEDU (VHODNE PRO 2 OSOBY) =

Podavané s varenymi bylinkovymi Grenaille bramborami, nakladanou zeleninou a chlebem.

Upozornujeme na minimalni dobu pripravy 40 minut. -

PECENA HOVEZi ZEBRA (VHODNE PRO 3-4 OSOBY) 1798 K

1,5kg dlouho tazenych hovézich zeber, podavanych s varenymi bylinkovymi Grenaille bramborami.

Upozornujeme na minimalni dobu pfipravy 30 minut.

SALATY

SALAT S TOFU A HRUSKOU 325 Ke

Mix listovych salati s olivovym olejern, uzenym tofu, posirovanou hruskou, mandlemi a pomerancovou omackou.

CAESAR SALAT S KURECIM MASEM 375 Ke

Rimsky salat s ancovickovym dresinkem, kuFecim masem, slaninou, krutony a parmezanem.

CAESAR SALAT S UZENYM LOSOSEM 395 Ke

Rimsky salat s ancovickovym dresinkem, uzenym lososem, cherry rajcaty, krutony a parmezanem.

DEZERTY

JABLECNY STRUDL 175 Ké

Peceny jablecny zavin z listovéeho tésta, podavany se slehackou.

TRADICNI LIVANCE 175 Ké

Nadychané livance, podavané s bortivkovym zahourem a zakysanou smetanou.

NECO NAVIC

Kosik chleba 55 Ke

Barbecue omacka 55 Ke

Demi-glace 60 K¢

Pokud mate jakékoliv alergie, informujte prosim personal
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